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GUVERNUL ROMANIEI
MINISTERUL FINANTELOR PUBLICE

Daca nu primiti bonul fiscal, aveti obligatia sa-l solicitati

in cazul unui refuz, aveti dreptul de a beneficia de bunul achizitionat
sau de serviciul prestat fara plata contravalorii acestuia

Solicitati si pastrati bonurile fiscale pentru a putea participa la
extragerile lunare si ocazionale ale loteriei bonurilor fiscale

Este interzisa inmanarea catre client a altui document, care atesta
plata contravalorii bunurilor sau serviciilor prestate, decat bonul
fiscal

Pentru a semnala nerespectarea obligatiilor legale ale operatorilor
economici, puteti apela gratuit, non-stop,
serviciul TelVerde al Ministerului Finantelor Publice 0800.800.085

‘Restaurant Gaffino

BON
FISCAL

Aceste drepturi si obligatii sunt stabilite prin prevederile Ordonantei de urgenta a
Guvernului nr. 28/1999 privind obligatia operatorilor economici de a utiliza aparate de
marcat electronice fiscale.
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SARAMURA DE MIX GRILL-PIEPT PUI,PULPA PUI, PASTRAMAPORC,  BERBECUT LA CUPTOR CU CARTOFI RONDELE, SALATA GAFFINO

o

SI ARDEI IUTE MUSCHI VITA, MICI, CARTOFI RONDELE, MAMALIGUTA,  MAMALIGUTA, USTUROI CU ROSII

57 LE| BRANZABURDUF, USTUROI DOBROGEAN G LE| 88 LEI

FRUCTE DE MARE GRILL MIX FRUCTE DE MARE CROCANTE CU CARTOFI DORADA REGALA LA GRATAR CREVETI CROCANTI CU CARTOFI RONDELE
S| OREZ CU LEGUME PROASPETE PRAJITI, SOS TZATZIKI CU LEGUME GRILL SI USTUROI DOBROGEAN SIS0S TZATZIKI

89 LEI 89 LEI 67 LEI 89 LEI



i

CURCAN CU SOS DE LAMAiE S OREZ CU SPANAC

COASTA DE PORC GRILL SI CARTOFI CRISPY, PASTRAMA DE PURCEL CU CARTOFI CRISPY, PFEFFERSTEAK, MUSCHI DE VITEL LA GRATAR
MAMALIGUTA, BURDUF, USTUROI MAMALIGUTA, BRANZA DE BURDUF, CU SOS DE PIPER VERDE SI CARTOFI WEDGES

52 LE|  USTURO! DOBROGEAN 92 LEI 98 LEI ~__91LEl

-

COCOS DE MUNTE LA CUPTOR CARTUI BHI§PY, FI PRAJITI o PIEPT DE PUI UMPLUT CU CIUPERCI, SOS GORGONZOLA SPECIALITATEA CASEI DIN PUI CU [:AHTUFI" RONDELE,
MAMALIGUTA, BURDUF,USTUROI DOBROGEAN ~ SI SOS TZATZICHI SI CARTOFI RONDELE MAMALIGUTA S1 BRANZA DE BURDUF,

52 LE| 49 5 LI 49,5 L) "STURO! DOBROGERN 53 LE|
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1. Omleta taraneasca-350g 30,00 lei

(oua, ciuperci, bacon, ceapa, sunca presata, cascaval, rosii,
castraveti, dovlecei, ardei capia, cascaval ).

2. Gaffino Breakfast- 350 g 32,00 lei

( piept de pui, oua prajite, sunca presata, ciuperci, cascaval
rosii, ardei capia, ceapa, cascaval ).
3. Scrob - 350g 30,00 lei

( sunca si ciupereci, oua, rosii, castraveti, cascaval ).

4. Omleta cu legume -350g 28,00 lei

(oua, ardei gras, ciuperci, bostanei, cascaval ).

5. Breakfast - 350g 32,00 lei

( omleta cu costita afumata, cartofi taranesti, ceapa,
sunca presata, rosii, castraveti, cascaval ).

Aperitive

1. Bruschete Gaffino - 350 g 28,00 lei

(rosii, ardei gras, busuioc, usturoi, ulei de masline, cascaval ).

2. Salata de vinete - 350 g 34,00 lei
(vinete, ceapa, masline, branza, rosii, paine prajita ).
3. Platou rece - 400 g 38,00 lei

( sunca presata, salam uscat, telemea, cascaval, rosii, masline ).

4. Platou cu branzeturi - 400 g 37,00 lei

( gorgonzola, mozzarella, cascaval, telemea, rosii, masline ).

5. Mamaliguta cu branza 38,00 lei
si smantana-350g
6. Icre de crap cu ceapa rosie

si paine prajita - 300 g 42,00 lei
7. Bruschete Mix 35,00 lei

(rosii/somon, lamaie, cascaval)

.
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Aperitive e¢’© 7
- 8. Bruschete cu somon fume, lamaie :
. sicascaval-350g 37,00 lei :
- 9. Beefsteack tartar - 350 g 95,00 lei:
- ( muschi de vita crud tocat cu condimente, unt si paine prajita ).
- 10. Fasole batuta- 350 g 33,00 lei:

- (fasole, usturoi, ceapa, sos rosu, paine prajita ).

- 11. Platou somon fume, ciuperci grill

- sicremadebranza-350g 36,00 1ei§
- 12. Cascaval pane cu cartof: prajiti si sos
- dulce acrisor - 400 g 45,00 lei:
- 13. Clatite gratinate - 400 g 45,00 lei

- (piept de pui, bacon, legume proaspete, cascaval, sos dulce acrisor).

Supe/Ciorbe

1. Ciorba de pui, smantana, ardei - 600 ml 28,00 lei:
2. Ciorba de vacuta, smantana, ardei - 600 ml 28,00 lei
3. Ciorba de burta, smantana, mujdei, :

- siardei-600ml 33,00 lef
‘4. Supa crema de legume proaspete :
. cu crutoane - 600 ml 28,00 lei:

5 Ciorba de fasole cu costita afumata - 600 ml 28,00 1e1
-6. Supa de rosii cu orez, crutoane

- sicascaval - 600 ml 28,00 leié
-7. Supa crema de brocoli - 600 ml 28,00 lei:
8. Supa crema de ciuperci - 600 ml 28,00 lei:
-9. Ciorba de peste din burta de crap - 600 ml 39,00 lei:
10. Supa crema cu creveti - 600 ml 53,00 lei:

11. Storgeac de sturion - 600 ml 53,00 lei
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Salate

1.Salata Gaffino* - 450 g 45,00 lei

( piept de pui pane cu fulgi de porumb, preparat din lapte degresat,
salata verde, rosii, castraveti, ardei gras, cascaval ).

2. Salata Maestro* - 450 g 45,00 lei

( piept de pui la gratar, salata verde, rosii, castraveti,
ardei gras, cascaval).

3. Salata pik-nik* - 450 g 43,00 lei
(ton, morcov, telina, ardei gras, porumb, varza rosie, fasole verde,
salata verde, cascaval ).

4. Salata olandeza* - 450 g 49,00 lei

(fasii de muschi de vita pe gratar, salata verde, rosii, castraveti,
ardei gras, ciuperci, ou, cascaval ).

5. Shrimps salad* - 450 g 51,00 lei

(telina, morcov, mazare, porumb, castraveti murati, salata verde,
creveti si calamari la gratar, lamaie, cascaval ).

6. Salata cu pui si pesto *- 450 g 45,00 lei

(piept de pui, salata verde, rosii, castraveti, ardei gras,
busuioc, iaurt, seminte si sos pesto).

7. Salata greceasca® - 450 g 38,00 lei

( rosii, castraveti, ceapa, ardei gras, masline, preparat din lapte degresat,
oregano, ulei de masline, salata verde, cascaval ).

8. Salata de somon fume* - 450 g 46,00 lei

( salata verde, varza rosie, castraveti, somon afumat, ou,
ardei gras, cascaval ).

Meniu copii

1. Penne carbonara/bologneze/quattro formaggi
(la alegere) - 250 g 33,00 lei
2. Piept de pui grill, cartofi prajiti,

sos ketchup - 250 g 33,00 lei
3. Snitel din piept de pui, piure,
sos ketchup - 250 g 33,00 lei

4. Chiken fingers, cartofi prajiti,

.
Yiga

sos ketchup - 250 g 33,00 lei
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Paste
1. Penne Carbonara - 450g 44,00 lei
- 2. Penne cu fasii din muschi de vita - 4509 61,00 lei:
- 3. Spaghette Bologneze cu carne de vita - 450g 51,00 lei:
- 4. Penne quatro formaggio - 4509 44,00 lei:

- 5. Spaghette mediteraneene cu fructe de mare - 450g 79,00 lei:
6. Tagliatele cu creveti - 450g 79,00 leié
7. Spaghette aglio, olio e peperoncino Clasic - 450g 35,00 lei
8. Spaghette aglio, olio e peperoncino Cu Vita - 450g 61,00 lei

9. Tagliatele al tonno e pomodoro - 450g 46,00 leig
10. Spaghette cu sos pesto si pui - 4509 46,00 leié
- 11. Spaghette cu sos pomodoro si pui - 450g 46,00 lei:

Restaurant

GA f ffj\fo

O Restaurant GAFFINO GALATI
00745084880
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Preparate
din carne de pui

1. Pui exotic - 500 g 49,00 lei

(piept de pui, ficatei de pui, usturoi, vin, ciuperci grill, mamaliguta ).

2. Pui umplut cu ciupereci si sos gorgonzola

cu cartofi rondele picanti - 500 g 49,50 lei
3. Chicken fingers - 500g 49,50 lei :
(fasii de pui, sos tzatziki, cartof: prajiti ). :
4. Pui Casablanca - 500g 49,50 lei
( piept de pui grill cu sos de lamaie , orez cu legume ). :
5. Pui Andaluz - 500 g 49,50 lei :
( piept de pui, ardei gras, sunca presata, rosii, ceapa, porumb si cartofi rondele).
6. Pui Spaniol - 500 g 49,50 lei :
( piept de pui, ardei gras, fasole verde, ciuoperci, orez cu legume).
7. Pui chinezesc - 500 g 49,50 lei :
( piept de pui, ardei gras, morcov, telina, fasole verde, ananas, :
sos soia, orez cu legume). :
8. Pui mexican - 500 g 49,50 lei :
( piept de pui cu sos de rosii, ardei gras, porumb, ceapa, orez mexican ). :
9. Pulpe de pui cu usturoi si rozmarin, :
cartofi rondele -500¢g 49,50 lei :
10. Cocos de munte grill cu cartof: crispy, usturoi
dobrogean si mamaliguta - 450 g 52,00 lei :
11. Pui indian picant si orez :
cu seminte - 500 g 49,50 lei :
12. Waldostana cu pui, bacon, cascaval :
si cartofi rondele - 500 g 49,50 lei
13. Escalopina cu sos de ciuperci din pulpa pui
si cartofi rondele - 500 g 49,50 lei
14. Saramura de pui - 500 g 49,50 lei
(piept de pui sau pulpa la alegere, mamaliguta, saramura de legume ).
15. Tochitura de pui - 500 g 49,50 lei :

( piept de pui, cartofi prajiti, mamaliguta, ou, telemea ).

16 Ficatei la tigaie in sos de vin - 500g 49,00 lei. -

. - (ficatei de pui, cartofi prajiti, mamaliguta, usturoi ). S/




‘Restaurant Gaffino

© .
.......

Preparate
din carne de pui

17. Piept de pui cu cascaval - 500g 49,50 lei :
( piept de pui, sunca presata, cascaval, sos de cascaval, cartofi la cuptor).
18. Pui Stronganoff - 500 g 49,50 lei :
( piept de pui, smantana, ciuperci, cartofi la cuptor).
19. Ciulama de pui- 500 g 49,50 lei :
(ciuperci, cartofl prajiti, mamaliguta).
20. Platou shaorma - 500 g 49,50 lei :
( piept de pui, cartofi prajiti, varza, castraveti murati, sos tzatziki).
21. Pui cu orez, legume si bacon - 500 g 49,50 lei :

22. Pulpa de pui cu ierburi aromate - 500 g 49,50 lei :

(cartofi prajiti, sos barbeque)

23. Ostropel de pui -500¢g 49,50 lei :
(pulpa pui, cartofi prajiti, mamaliguta)
24. Snitel vienez - 500¢g 49,50 lei :
(snitel de pui in pesmet, cartofi prajiti, sos) :
25. Chicken fingers in fulgi -500¢g 51,00 lei

(fasii de pui prin fulgi de porumb, cartofi prajiti, sos dulce acrisor) .
26. Burger de pui crocant - 500 g 49,50 lei :
(cartofi prajiti si sos gaffino) -
27. Cordon bleu -500¢g 52,00 lei

(piept de pui umplut cu sunca si cascaval, cartofi prajiti, sos gorgonzola)

Preparate din carne
de curcan

1. Curcan umplut cu legume

- si bacon cu orez cu legume - 500 g 51,00 lei
- 2. Curcan exotic - 500 g 51,00 lei:
¢ (Piept de curcan cu sos de creveti si orez exotic ).
- 3. Curcan cu sos de lamaie - 500g 51,00 lei :

- ( piept de curcan la gratar, sos de lamaie, orez cu spanac ).

: 4. Curcan cu sos de sfecla rosie si hrean - 5009 51,00 lei :

- ( piept de curcan, orez mediteranean).
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Preparate
din carne de porc

1. Cotlet Primavera - 500 g 52,00 lei
(cotlet de porc pane, rosii, busuioc, cartofi inabusiti ).

2. Muschiulet Palermo - 500 g 52,00 lei
( muschiulet de porc la gratar cu garnitura de paste penne cu sos gorgonzola ).

3. Tochitura de purcel - 500 g 52,00 lei
( cartofi prajiti, mamaliguta, ou, telemea).

4. Cotlet spaniol - 500 g 52,00 lei

( cotlet de pore, ciuperci, cascaval, garnitura de cartofi la cuptor).

5. Muschiulet de porc cu sos aglio-olio
si cartofi crispy -500 g 51,00 lei
6. Pastrama de purcel grill - 600 g 52,00 lei

(cartofi picanti, mamaliguta, branza de burduf, usturoi dobrogean).

7. Ciolan de porc afumat la cuptor
cu fasole si salata de ceapa - 700 g 52,00 lei
8. Muschiulet romanesc - 500 g 51,00 lei

( muschi de porc la tigaie cu sos de vin, cartofi rondele).

9. Muschiulet de porc la cuptor,
cartofi wedges, mamaliguta, 52,00 lei
usturoi cu rosii - 650 g

10. Pomana porcului - 500 g 52,00 lei

( cartofi prajiti, mamaliga, ou, telemea, usturoi cu rosii).

11. Snitel de porc pane cu cartofi - 500 g 52,00 lei
12. Muschiulet de porc in sos de vin rosu

si piure de casa- 600 g 52,00 lei
13. Muschiulet Maestro - 500 g 51,00 lei
( muschi de pore, pasta de ardei, unt, smantana, lamaie, orez cu legume).
14. Muschiulet taranesc - 500 g 52,00 lei
( muschiulet de pore, cartofi rondele, usturoi dobrogean).
15. Coasta de porc la gratar- 950 g 52,00 lei

( cartofi rondele, mamaliguta, branza de burduf si usturoi dobrogean).

16. Ceafa de porc la gratar cu sos dracula
si cartofi crispy - 500 g 52,00 lei

17. Varza cu ciolan afumat si mamaliga- 600g 53,00 lei
18. Ceafa de porec grill cu cartofi pai - 500g 52,00 1e1

.
fraa

18. Ceafa depore grill cu cartospai- 5005~ 52,001 i~
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Preparate
din carne de vita

1. Pfeffersteak - 450 g 98,00 lei
(muschi de vita la gratar, piper verde, gorgonzola, cartofi wedges ).

2. Beefsteak Dracula - 450 g 98,00 lei
(muschi de vita, sos Dracula, cartofi rondele).

3. Muschiulet Mexican - 450g 97,00 lei

(fasii din muschi de vita, ardei gras, rosii, fasole rosie, curry, orez la tigaie).

4. Beefsteak Cardinal - 450 g 98,00 lei
( muschi de vita la gratar, sos de ciuperci, cartofi la cuptor).

5. Specialitate libaneza - 450 g 97,00 lei
(fasii din muschi de vita, morcov, ceapa, ardei gras, lamaie, orez la tigaie).

6. Beefsteak gorgonzola - 450 g 99,50 lei
( muschi de vita la gratar, sos gorgonzola, spanac).

7. Beefsteak clasic - 450 g 97,00 lei

( muschi de vita la gratar, cartofi prajiti).

8. Burger de vita cu cartof prajiti

si sos gaffino burger - 550 g 66,00 lei
9. Antricot de vita grill, cartofi rondele

si sos de usturoi - 650 g 99,50 lei
10. Muschi de vita grill cu sos indian

si orez cu seminte - 450 g 98,00 lei
11. Taglitta de vita cu cartofi crocanti

si sos dobrogean - 500 g 99,50 lei

12. Pastrama din muschi de vita-600g 99,50 lei

( muschi de vita, cartofi rondele, mamaliguta, branza de burduf
si sos de usturoi cu rosii).

13. Chateaubriand - platou 2 pers. - 1000 g 244,001

( muschiulet de vitel, orez cu legume, cartofi la cuptor, salata verde, 2 sosuri).

.
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Preparate din peste
si fructe de mare

1. Somon la cuptor cu sos de rosii cherry

si cartofi nature - 500 g~ 67,00 lei
2. Saramura de crap cu mamaliguta,

ardei iute si sos de saramura - 500 g~ 57,00 lei
3. Pastrav in crusta de malai cu cartofi nature

mamaliguta si usturoi - 500 g* 56,00 lei
4. Dorada Regala la gratar cu legume grill

si usturoi - 500 g~ 67,00 lei
5. Somon la gratar cu cartofi prajiti

si usturoi - 500 g~ 67,00 lei
6. Salau cu sos de lamaie si cartofi

nature - 500 g* 68,00 lei
7. Calamari pane cu cartofi rondele

si sos tzatziki - 500 g~ 86,00 lei
8. Fructe de mare la tigaie - 500 g~ 89,00 lei

( mix de fructe de mare cu sos de vin si lamaie,smantana, orez cu legume)

9. Fructe de mare grill si orez cu legume

proaspete - 600 g 89,00 lei
10. Paella spaniola cu fructe de mare si orez

cu legume proaspete - 600 g* 89,00 lei
11. Creveti crocanti pe pat de cartofi crispy

si sos tzatziki - 500 g* 89,00 lei
12. Zuppa cu fructe de mare
si paine prajita- 500 g* 89,00 lei
13. Frigarui de creveti, cartofi rondele, si

usturoi cu rosii - 500 g* 89,00 lei
14. Hamsii cu mamaliguta, cartof prajiti

si sos de usturoi taranesc - 500 g* 54,00 lei
15. Caracatita grill, cartofi la cuptor, usturoi dobrogean

si tzatziki - 500 g* 129,00 lei
16. Pui de balta crocanti, cartofi wedges

si usturoi taranesc - 500 g : 88,00 lei

... 17. Creveti in sos de unt si usturoi, cartofi

~

. nature, sos usturoi cu rosii - 500 g*

.
.

.
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O ). e
—j -~ 18. Sturion grill cu legume grill -500g 88,00 lei".

.
.

“19. Saramura de sturion cu mamaliguta - 500 g
- 20. Saramura de dorada cu mamaliguta - 500 g
- 21. Somn prajit - 500 g

: (cu cartofi wedges, mamaliguta si usturoi taranesc)
- 22, Midii in sos de vin - 1000 g
- 23. Fructe de mare crocante - 500 g

- (creveti, calamari, scoici, cartofi prajiti, sos tzatziki)

- 24. Platou- 2 pers. mix fructe de mare crocante

(creveti, calamari, scoici, cartofi prajiti, sos tzatziki)- 1000g

- 25. Pastrav grill - 500 g

- (cartofi nature, mamaliguta si usturoi taranesc)

- 26. Crap prajit -500 g

- (cartofi nature, mamaliguta si usturoi taranesc)

- 27. Risotto cu creveti(creveti, orez)- 500 g

- 28. Platou Paella pentru 2 persoane - 1000 g
- 29. Dorada prajita - 500 g

- (cartofi la cuptor, mamaliguta si usturoi )

30. Rasol de salau cu legume fierte, hrean

si mamaliguta - 600 g

- 31. Salau pe gratar cu legume grill - 500 g
- 32. Homar cu paste Rigatoni si creveti - 600 g
- 33. Homar la tigaie cu creveti in sos de unt

paine prajita si brocoli - 600 g

Snitele si frigarui

1. Beefsteak schnitel - 500 g

( muschi de vita pane si cartofi la cuptor).

2. Snitel asiatic - 500 g

( snitel de pui in fulgi de porumb si cartofi rondele).

3. Turkey Schnitzel - 500 g

( snitel de curcan si cartofi wedges).

4. Aripioare pane - 500 g

( aripioare de pui, cartofi prajiti, sos dulce acrisor).

5. Aripioare crocante - 500 g

( aripioare de pui, cartofi prajiti, mamaliguta, usturoi dobrogean).
6. Frigarui de pui- 500 g

( cartofi crocanti,sos dulce acrisor).

88,00 lei -
67,00 lei :
67,00 lei

84,00 lei
89,00 lei

184,00 lei
56,00 lei
57,00 lei
89,00 lei

184,00 lei :
67,00 lei :

67,00 lei
67,00 lei
134,00 lei

134,00 lei :

97,00 lei
49,00 lei
51,00 lei
48,00 lei
48,00 lei

48,00 lei
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caseil

1. Specialitatea casei din pui - 900 g 53,00 lei :
(pui la ceaun cu condimente, sos de vin, cartofi rondele, mamaliguta, :
branza de burduf si mujdei ).

2. Specialitatea bucatarului - 650 g 55,00 lei

(muschi de porc umplut cu ficatei de pasare, cascaval, ciuperci,
costita afumata, usturoi, ceapa, vin alb si cartofi inabusiti, mamaliguta ).

3. Beefsteak Maestro - 500 g 98,00 lei

( muschiulet de vita pe gratar impanat cu unt si lamaie si orez cu ciuperci ).

4. Piept de rata in sos de coniac si portocala, :
orez cu stafide - 500 g 76,00 lei :
5. Specialitatea grataragiului - 600 g 52,00 lei :

( piept de pui si pulpa de pui impanate cu usturoi si costita afumata,
cartofi taranesti, usturoi dobrogean ).

7. Pastrama de berbecut - 600 g 88,00 lei :
( cartofi rondele, mamaliguta, branza de burduf si usturoi cu rosii ).
8. Berbecut la cuptor - 600 g 88,00 lei :
( cartofi rondele, mamaliguta, usturoi ).
9. Mix grill - 800 g 69,00 lei :

( piept de pui, pulpa de pui, muschi vita, pastrama purcel, mici,
cartofi rondele, mamaliguta, branza de burduf, usturoi). :
10. Mix gratar pentru 2 persoane - 1600 g 144,00 lei
(piept de pui, pulpa de pui, muschi vita, pastrama purcel, mici, :
cartofi rondele, mamaliguta, branza de burduf, usturoi). :
11. Cotlete de berbecut grill - 600 g 89,00 lei :

(cartofi rondele, mamaliguta, branza de burduf, usturoi cu rosii).

Preparate

la gratar
1. Pulpade pui-250¢g 39,00 lei
2. Ceafa de porc-250¢g 40,00 lei
3. Piept de pui-250g 39,00 lei
4. Muschi de porc - 250 g 40,00 lei
5. Muschi de vita- 250 g 88,00 lei
6. Piept de curcan - 250 g 42,00 lei
7. Snitel de pui- 300 g 40,00 lei
8. Snitel de porc- 300 g 40,00 lei
9.Mici-50¢g 6,00 lei

+.10. Carnaciori subtiri - 50 g 6,00 lei.

e Sy o Ie
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1. Cartofi prajiti- 250 g 11,00 lei
2. Cartofi nature - 250 g 11,00 lei
3. Piure-250¢g 12,00 lei
4. Cartofi taranesti - 250 g 13,00 lei
5. Cartofi rondele - 250 g 12,00 lei
6. Cartofi la cuptor - 250 g 11,00 lei
7. Cartofi wedges - 250 g 12,00 lei
9. Orez cu legume - 250 g 13,00 lei
10. Orez cu ciuperci - 250 g 13,00 lei
11. Legume mexicane - 250 g 13,00 lei
12. Legume grill - 250°g 14,00 lei
13. Ciuperci la gratar- 250 g 13,00 lei
14. Spanac™ 250 g 13,00 lei
16. Broccoli™- 250 g 14,00 lei
17. Orez cu spanac™- 250 g 13,00 lei
18. Orez cu parmezan - 2509g 16,00 lei
Salate
1. Salata asortata de vara - 250 g 12,00 lei
2. Castraveti murati - 250 g 12,00 lei
3. Muraturi- 250 g 12,00 lei
4. Varza murata - 250 g 12,00 lei
5. Gogosari - 250 g 12,00 lei
6. Salata verde - 250 g 12,00 lei
7. Sfecla rosie - 250 g 13,00 lei
8. Varza alba/rosie - 250 g 11,00 lei
9. Salata de ardei copti - 250 g 13,00 lei
10. Salata de pepene murat (sezon) - 250 g 14,00 lei
~11. Salata de muraturi asortate - 250 g 14,00 lei"

az ------------------------------------------------------------------------------------------------ f(;
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Deserturi

- 1. Prajitura casei cu ciocolata si crema

- devanilie-300g

2. Prajitura cu mascarpone si visine - 350 g
- 3. Papanasi cu smantana, dulceata si

- ciocolata (3 buc.) - 450 g

- 4. Clatite (3buc.)-350g

(ciocolata, dulceata, miere si nuca).

- 5. Salata de fructe proaspete - 350 g
- 6. Inghetata-300g

- 7. Desertul sultanului - 350 g

(fructe caramelizate, crema de vanilie si nuca).

- 8. Clatite cu banana si finety - 350 g
9. Desert exotic - 350 g

- (inghetata, mar si vanilie).

- 10. Desert romanesc - 400 g

- (gogosele de casa cu crema de vanilie ).

- 11. Prajitura cu ciocolata si nuci - 300 g

Extra

- 1. Mamaliguta - 250g

- 2. Branza rasa - 100g

- 3. Parmezan - 100g

- 4. Branza burduf - 100g
- 5. Sos - 8oml

.
fraa

26,00 lei
26,00 lei :

29,00 lei :
25,00 lei :

26,00 lei :
26,00 lei :
29,00 lei :

27,00 lei :
28,00 lei :

29,50 lei

26,00 lei

7,00 lei :
8,00 lei :
9,00 lei :
9,00 lei
5,00 lei :
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: (prajitura mascarpone, prajitura cu nuci si ciocolata,

O | S Hoate platourile includ sosuri* ' O

Platouri pentru
mese festive

.
Yiga

1. Platou Aperitiv - 8 persoane(3soog) 310,00 1e1

(frigarui pui, chicken fingers, rulada din piept de pui, pachetele cu branza,
specialitate cu pui si legume, rosii, castraveti, masline, sos tzatziki, sos picant
sos dulce acrisor, paine prajita, salata vinete, fasole batuta, pate mazare
salata boeuf).

2. Platou Boieresc - 8 persoane(40009) 339,00 leI

(costite de purcel, cocos de munte, pulpe de pui, pastrama de pore, frigarui

de carnaciori, chicken fingers prin fulgi, cartofi la cuptor, mamaliguta cu branza
de burduf, paine, sos de usturoi cu rosii, sos tzatziki, sos dulce acrisor,

sos picant, mustar).

3. Platou Mediteraneean - 8 persoane(z7oog) 449,00 1e1

(crevetl crocanti, calamari pane, caracatita crocanta, midii pane, cartofi
la cuptor, sos de usturoi cu rosii, sos tzatziki, sos dulce acrisor, sos picant,
sos peste, paine prajita).

4. Platou peste si fructe de mare
grill - 8 persoane (ss009) 449,00 1e1

(Dorada, Pastrav, Somn, creveti, calamari, caracatita, midii, cartofi la cuptor,
legume grill, sos de usturoi cu rosii, sos tzatziki, sos dulce acrisor, sos picant,
sos peste, paine prajita).

5. Platou chicken fingers
si aripioare - 8 persoane (3700g) 329,00 1e1

(chicken fingers prin pesmet, chicken fingers prin fulgi, aripioare crocante,
cartofi prajiti, sos ketchup, sos tzatziki, sos BBQ, sos maioneza cu usturoi).

6. Platou branzeturi - 8 persoane (3500g) 285,00 1e1

(gorgonzola, cascaval, telemea, feta branza de burduf, branza proaspata,
cascaval pane, rosii, castraveti, ardei gras, masline, paine prajita).

7. Platou de post - 8 persoane (3500g) 310,00 1e1

(frigarui legume, salata vinete, fasole batuta, pate mazare, salata orientala,
dovlecei pane de post, ardei pane, ciuperci pane, rosii umplute, paine prajita
usturoi cu rosii, sos dulce acrisor).

8. Platou bruschete mix - 8 persoane (2500g9) 210,00 1e1

(Bruschete cu: rosii, vinete, fasole batuta, icre, mazare, masline, telemea).

9. Platou prajituri si fructe - 8 persoane (2200g) 220,00 ler

prajitura casei cu crema de vanilie, fructe proaspete)
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1. Supa de rosii cu orez, crutoane 27 lei
2. Supa crema de legume, crutoane 27 lei
3. Ciorba de legume 26 lei
4. Salata de vinete, rosii, masline, paine prajita 34 lei
5. Zacusca, paine prajita 35 lei
6. Humus, paine prajita 33 lei
7. Fasole batuta, paine prajita 33 lei
8. Pate de mazare, paine prajita 33 lei
9. Spaghette pomodoro cu legume 35 lei
10. Ghiveci de legume cu mamaliguta, muraturi 39 lei
11. Ostropel de ciuperci cu mamaliguta 38 lei
12. Legume pane cu cartof prajiti, salata si sos dulce acrisor 40 lei
13. Orez cu legume proaspete 23 lei
14. Platou cu legume grill 35 lei
15. Cartofi rondele si salata 25 lei
16. Ciuperci sote cu mamaliguta si usturoi 35 lei
17. Ciuperci grill cu mamaliguta si usturoi 34 lei
18. Mancarica de fasole, castraveti murati si salata ceapa 36 lei
19. Mazare cu legume la cuptor, mamaliguta 36 lei
20. Orez cu spanac 25 lei
21. Salata de fructe 26 lei
22. Banane caramelizate 25 lei
23. Clatite cu dulceata (3 buc.) 25 lei

.
"1
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Bere la Draught

1. Ursus Premium (5% - 400 ml)
2. Peroni Draught (5% - 400 ml)

Bere Lager

1.Ursus Premium (5.0% - 330 ml)

2.Kozel Premium (4.6% - 330 ml)

3.Kozel Dark (3.7% - 330 ml)

4.Peroni Nastro Azzurro (5.1% - 500 ml)
5.Peroni Stile Capri (4.2% -330 ml)
6.Pilsner Urquell (4.4% -330 ml)

6.Asahi Super Dry (5.2% -330 ml)
7.Ursus retro (nepasteurizata - 5/3% - 500 ml)

Bere fara alcool

2. Ursus fara alcool (0.0% - 330 ml)
3. Cooler lemon (0.0% - 330 ml)

4. Cooler grapefruit (0.0% - 330 ml)
5. Cooler cherry (0.0% - 330 ml)

Specialitati
de bere

1.Ursus Indian Pale Ale (6,0% -500 ml)
2.Ursus Black (6,0% - 330 ml)
3. Ursus nefiltrata de grau (5.1% - 500 ml)

4. Azuga Nefiltrata- Weisbier (5.30% - 500 ml)
5. Azuga Nepasteurizata - Marzen (5.50% - 500 ml)

10,00 lei
13,00 lei

13,00 lei
13,00 lei
13,00 lei
15,00 lei
13,00 lei
13,00 lei
14,00 lei
14,00 lei

1. Peroni Nastro Azzurro fara alcool (0.00%-330ml) 14,00 lei

14,00 lei
13,00 lei
13,00 lei
13,00 lei

15,00 lei
13,00 lei
15,00 lei
16,00 lei
16,00 lei
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: Non Aleoholic @/ ¢) ...
1. Pepsi (250ml) 12,00 lei
- 2. Mirinda (250ml) 12,00 lei
- 3. Seven Up (250ml) 12,00 lei :
- 4. Mountain Dew (250ml) 12,00 lei
- 5. Evervest (250ml) 12,00 lei :
6. Prigat (pere, piersici, banane, capsuni - 250 ml) 12,00 lei
7. Lipton (piersici, lamaie - 250 ml) 12,00 lei
- 8. Santal (portocale rosii - 200 ml) 12,00 lei
- 9. Apa plata/minerala (sooml) 14,00 lei :
- 10. Apa plata/minerala (750ml) 18,00 lei
11. Red Bull (330ml) 20,00 lei
: Fresh Drinks

1. Fresh din portocale/grapefruit/mixt (33oml) 27,00 lei
2. Fresh mixt (mar, morcov, telina, sfecla rosie - 450ml) 28,00 lei
3. Limonada clasica (700 ml) 28,00 lei :
- 4. Limonada la carafa (1200 ml) 47,00 lei :
:5. Limonada orange (700 ml) 28,00 lei :
6. Limonada cu menta (700 ml) 28,00 lei :
-7. Limonada cu kiwi proaspat si menta (zooml) 28,00 lei :
-8. Limonada cu banana proaspata (700 ml) 28,00 lei :
9 Limonada cu capsuni proaspete (7ooml) 28,00 lei
10. Limonada cu zmeura proaspata (7ooml) 28,00 lei
-11. Limonada cu ananas proaspat (7ooml) 28,00 lei :
-12. Limonada cu rodie (7ooml) 28,00 lei :
13. Limonada cu pepene (galben/rosu - sezon - 70oml) 28,00 lei
-14. Limonada cu aloe (700ml) 28,00 lei :
-15. Limonada cu grapefruit proaspat (7ooml) 28,00 lei :
-16. Limonada cu piersici proaspete ( sezon - 70oml) 28,00 lei :
... 17. Limonada cu ghimbiroom) 28,00 lei .

_\ 18. Limonada cu fructul pasiuniigoom) 28,00 lei - (_
O | e B o
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—J‘.’\**CONSUMATORII CARE SUFERA DE ANUMITE ALERGII SUNT SFATUITI L

SA CONSULTE PERSONALUL CU PRIVIRE LA PRODUSELE/FELURILE DE
: MANCARE/BAUTURILE CE CONTIN COMPONENTE ALERGENE: :

. ALERGENT:

- 1. CEREALE CARE CONTIN GLUTEN(GRAU, SECARA, ORZ, OVAZ, GRAU SPELAT,

- GRAU MARE SAU HIBRIZI Al ACESTORA) SI PRODUSE DERIVATE, EXCEPTAND:

- a) SIROPURILE DE GLUCOZA OBTINUTE DIN GRAU, INCLUSIV DEXTROZA;

- b) MALTODEXTRINELE OBTINUTE DIN GRAU;

- ¢) SIROPURILE DE GLUCOZA OBTINUTE DIN ORZ;

- d) CEREALELE FOLOSITE LA PRODUCEREA DE DISTILATE SAU ALCOOL ETILIC .
- DE ORIGINE AGRICOLA PENTRU BAUTURI SPIRTOASE SI ALTE BAUTURI ALCOOLICE;:
- 2. CRUSTACEE SI PRODUSE DERIVATE; :
- 3. OUA SI PRODUSE DERIVATE;

- 4. PESTE SI PRODUSE DERIVATE, EXCEPTAND:

- a) GELATINA DE PESTE FOLOSITA PENTRU PREPARATELE CAROTENOIDE;

- b)GELATINA DE PESTE SAU IHTIOCOLUL FOLOSIT LA LIMPEZIREA BERII

- SAU A VINULUJ;

- 5. ARAHIDE SI PRODUSE DERIVATE;

- 6. SOIA SI PRODUSE DERIVATE, EXCEPTAND:

- a) ULEIUL SI GRASIMILE DE SOIA COMPLET RAFINATE; -
- b) AMESTECUL NATURAL DE TOCOFEROLI(E306), TOCOFEROLUL D-ALFA NATURAL, -
- ACETATUL DE TOCOFEROLUL D-ALFA NATURAL, SUCCINATUL DE TOCOFEROLUL

- D-ALFA NATURAL DIN SOIA;

- ¢) FITOSTEROLI SI ESTERI DE FITOSTEROL DERIVATI DIN ULEIURI VEGETALE

- EXTRASE DIN SOIA;

- d) ESTERUL DE STANOL VEGETAL PRODUS DIN STEROLII OBTINUTI DIN ULEIURI

- VEGETALE EXTRASE DIN SOIA.

- 7. LAPTE SI PRODUSE DERIVATE (INCLUSIV LACTOZA), EXCEPTAND: :
- a) ZERUL FOLOSIT LA PRODUCEREA DE DISTILATE SAU ALCOOL ETILIC DE ORIGINE -
- AGRICOLA PENTRU BAUTURI SPIRTOASE SI ALTE BAUTURI ALCOOLICE; :
- b) LACTITOLUL

- 8. FRUCTE CU COAJA, DE EX.: MIGDALE, ALUNE DE PADURE, NUCI, ANACARDE,

- NUCI PECAN, NUCI DE BRAZILIA, FISTIC, NUCI DE MACADAMIA SI PRODUSE

- DERIVATE;

- 9. TELINA SI PRODUSE DERIVATE;

- 10. MUSTAR SI PRODUSE DERIVATE;

- 11. SEMINTE DE SUSAN, LUPIN, MOLUSTE SI PRODUSE DERIVATE;

- 12. DIOXID DE SULF SI SULFITI IN CONCENTRATIE DE PESTE 10mg/kg/*/10ml/L.

*CONFORM ORDINULUI 183/2016 EMIS DE AUTORITATEA PENTRU PROTECTIA
CONSUMATORILOR, VA INFORMAM CA UNITATEA NOASTRA
COMERCIALIZEAZA PREPARATE IN COMPONENTA CARORA SE UTILIZEAZA
MATERII PRIME CONGELATE SI PRODUSE FINITE CARE PRIN PROCESUL
DE PRODUCTIE NECESITA CONGELARE*




